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L'orge germée est ensuite
séchée dans des tourailles
dont un plateau est a 90°,
I'autre & 45°. Aprés sé-
chage, le malt destiné &
fabriquer la biére blonde
est remis en silos jusqu'a
son emploi parla Brasserie.

hectares par plus
ie chaque année.

Pour la biére brune, le malt est torréfié dans des appareils
assez analogues, dimensions mises & part, & ceux que l'on
emploie pour le café. C'est cette torréfaction qui donne son
goit et sa couleur & la biére brune, car MOTTE-CORDONNIER
n'emploie aucun colorant artificiel.

Page 5, intérieur d'une touraille pour malt a biére brune. Brasserie Motte Cordonnier,
plaquette éditée a I'occasion du tricentenaire, Paris, 1951 (coll. part.).
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